ANDREVI PASTISSERS

C rta Pastissos artesans
per a tots els moments
astissos
més dolca.
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SALA BOADELLA, 8 - 08211 CASTELLAR DEL VALLES (BARCELONA)
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LA NOSTRA HISTORIA . ANDREVIi PASTISSERS

Des de 1943

fent pastissos |

PASTISSERIA FAMILIAR, OBRADOR PROPI | OFICI DE CADA DIA.

A Andrevi fa més de 80 anys que fem
pastissos per acompanyar aniversaris,
celebracions i petits moments que val la
pena compartir. Som una pastisseria amb
arrels familiars, obrador propi i la mateixa
voluntat de sempre: fer les coses bé, amb
bon producte, ofici i estima. Des de
Castellar del Valles, continuem treballant
cada dia perqueé cada pastis arribi amb ‘
el sabor i la cura que ens defineixen. -
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primer dia

OBRADOR PASTISSERIA CASTELLAR
PROPI FAMILIAR DEL VALLES
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ANDREVI PASTISSERS

1cima

Des dels inicis.
I encara ens enamora.

Un pastis de tota la vida:
: pa de pessic tendre, crema
W  feta al'obradori la seva
¥, superficie cremada
k‘ al punt.
% Disponible amb o sense
,  maduixes.

' MAI PASSA

DE MODA - i s
~Andrevi Z«~

PASTISSERS !

o —* Crema

.« ——° P2 de pessic

el S SRS (et B
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ANDREVI PASTISSERS

Montserratina «

UNA MUNTANYA » -
PER MENJAR-SE-LA.

Un cim de profiteroles farcides de nata

i cobertes de xocolata fondant, sobre
una base de bescuit glacé amb crocant. ‘
Una combinacié de textures que fa :
que vulguis arribar fins al fons.

PER ALS
@UIENNIONE S
QUEDEN A
MITGES

-

profiteroles
de nata

pa de pessic

.'/o bescuit glacé

PASTISSERS
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ANDREVI PASTISSERS

Nata 1 maduixes

SIMPLEMENT ESPECTACULAR:
UN PASTIS TAN BONIC COM BO.

Bona nata, maduixes que es noten i un pa de pessic
esponjos. Quan els ingredients sén bons, no cal
disfressar-los. Es senzill, si. | potser per aixo

costa tant que sobri.

SENZILL
COM LES
EEISIESHBI®INIES

ANdrevi

PASTISSERS

st

PASTISSERS
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ANDREVI PASTISSERS

Nata, trufai
crema cremada

D’AQUELLS QUE MAI FALLEN, @

No cal reinventar el que ja esta ben fet.
Nata lleugera, trufa amb caracter i crema
cremada al punt just.

Un pastis que convencg tothom, pero
gue no té res de corrent.

Andrevi

PASTISSERS

o
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ANDREVI PASTISSERS

Pastissos ...

AL TEU

.. denameros

PERSONALITZA LA CELEBRACIO.

Dues capes de galeta sablé amb un suau farcit a escollir
per a cada digit: crema pastissera, crema de vainilla o trufa negra, «
~ i una decoraci6é molt especial.

000
»

Cada pastis (digit) Tambeé el podem fer de Aquests pastissos
esta pensat per a unes pa de pessic amb sabors cal encarregar-los
3-4 persones i mesura tradicionals o de pasta de full. b el e

uns 18 cm de llarg, En aquest cas, cada digit 3 dies d’ e

és més gran i és per a unes ies d’antelacié.
6 persones.

Una manera preciosa de celebrar j%

aniversaris i moments especials.
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https://wa.me/34937145438?text=Hola%21%20Voldria%20encarregar%20un%20past%C3%ADs%20de%20n%C3%BAmeros.

ANDREVI PASTISSERS

Els nostres sabors

UNA GRAN VARIETAT PER TROBAR EL TEU PASTIS.

Tradicionals

ElIESTSIABIOIRISSRIE =S BIMIRIRIE®

© Crema (amb o sense maduixes) &) (—
Crema i trufa negra ) —
Crocant de bescuit glacé i trufa = —
O Montserratina S
Nata banyat amb xocolata S =
Nata i crema cremada O & &=—
© Nata i maduixes S (—
Nata i trufa S & &
© Nata, trufai crema cremada Sl —
Sara S e
Tiramisu = E

o | Namero de la pagina on trobaras el pastis en detall

Altres especialitats del cataleg: o Pastissos de nimeros I e Pastissos a mida
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TOTS ELS SABORS

Pastissos artesans,
elaborats amb ingredients
de primera qualitat i
pensats per a cada moment.

Creatius

COMBINACIONS UNIQUES | ACTUALS.

@ Cardenal Sh—
Carrot cake S

@ Limona Se=6
Mousse de crema catalana i trufa S & = %
Mousse de mojito S Q
Mousse de nata i torré de Xixona O e =—

@ Mousse de taronja i trufa S e = %
Mousse de xocolata blanca, limona i avellana = —

Pastis de formatge

@ Preludi
@ Princesa

S
O=2=60
SE—N=={ "

FORMATS DISPONIBLES

=8 =

Rodo Barra Rectangular

Els pastissos identificats es poden elaborar
sense ingredients amb gluten, segons el
format.

Els productes s’elaboren en un obrador

on es treballa amb gluten i altres al-lergens;
no podem garantir 'abséncia de traces.
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ANDREVI PASTISSERS

UN PASTIS PER PECAR DOLGCAMENT.

Hi ha combinacions que no t'imagines fins .
que les tastes. Gelatina de maduixa, torré

de Xixona i, al mig, un cor ben cremés.
; Un pastis molt nostre, dificil de confondre
amb cap altre.

AMOR A
PRIMER
TALL

o= flamet de rovell d'ou

T ™ e bescuitglacéi
R e torré de Xixona

x Andrevi 7

PASTISSERS
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ELS MES DEMANATS __ ANDREVI PASTISSERS

1.
POSSIBLEMENT EL NOSTRE
PASTiIS MES SUAU | REFRESCANT.

La llimona hi posa la frescor i el punt

acid; el pa de pessic amb crema, la part
b més golosa. Lleuger i gens pesat, d'aquells
- que et fan dir <només un tall
e petits i acabar repetint.

SEMPRE
HI CAP
UN TALL

-

. -.._ I
= ‘
= ANdrevi =
E PASTISSERS y > y

. “.&

/ mousse de llimona
v

: pa de pessic amb:
B ; 2 ——.‘/_. crema de llimona
= i 1

PASTISSERS

'
L
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ELS MES DEMANATS

e ANDREVI PASTISSERS

“Mousse de
taronjaitrufa

LA TARONJA | LA XOCOLATA
COMBINEN DE MERAVELLA, OI?

La taronja aporta el punt citric i la trufa, la
intensitat. Dos sabors ben diferents que,
junts, s’entenen a la perfeccié. | fan venir
ganes de repetir.

A A4
‘8 ,‘ « o\;o"f Ly
.."'4’11 [ . .\\

ELS OPOSATS
S'ATREUEN

Andrevi

.oty PASTISSERS

- )

.
. mousse de taronja §

u/ el

[~ (E TN Y : 'o——= pade pessic
_ RGNNSO S E L YA/ 1, B B

Andrevi

PASTISSERS
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ANDREVI PASTISSERS

ELS MES DEMANATS

reludi

QUE TE LA XOCOLATA QUE
ENS FA EMBOGIR A TOTS?

El nom ja avisa: aixd només és el
comengament. Mousse de xocolata, cacau
i una textura que es fon sense fer soroll.
Perqué davant d'un bon pastis de
xocolata, sobren les explicacions.

PER ALS
QUE NO EN
TENEN PROU

ANndrevi

PASTISSERS

mousse de
xocolata

pa de pessic
amb cacau

PASTISSERS
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ANDREVI PASTISSERS

rincesa

LA PRINCESA QUE VA
CONQUERIR CASTELLAR.

Vainilla, maduixa i xocolata en capes,

separades per fines lamines de xocolata
que hi aporten un contrast sorprenent.
Una combinacié que va enamorar
el jurat del Corretapa 2025.

CORRETAPA 5 <
. CASTELLAR 2025 /@S
‘k / A; {"

fines capes
de xocolata

xocolata

PASTISSERS
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ANDREVI PASTISSERS

{

Pastissos
amida

TU IMAGINA'L.
NOSALTRES EL FEM.

Pastissos unics per a celebracions Gniques.
Ens expligues la idea, el tema o la persona

i nosaltres ens encarreguem de convertir-ho

en un pastis especial.

g?g Tens una idea diferent?

= Consulta'ns i t'ajudem
—y :
= s a donar-li forma.
Xocolata Gerds Llimona Oreo Red velvet Aquests pastissos cal encarregar-los
i xocolata amb un minim de 3 dies d'antelacio.

Conclon colebrucis to diforsst
527/%’52‘7& WWTW'M‘
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https://wa.me/34937145438?text=Hola%21%20Voldria%20encarregar%20un%20past%C3%ADs%20a%20mida.

el teu pastis

GUIA RAPIDA.

] Quantes racions?

Taula orientativa. Les racions poden variar
segons el tipus de pastis, el gruix del tall

i la gana dels comensals.
Pes del pastis Persones (aprox.)
15 ke 4
3% kg 6
1 kg 8
1,5 kg 12
2 kg 16

Els pastissos tradicionals i creatius es poden fer, en algun
dels seus formats, a partir de V2 kg, excepte el de Nata i
maduixes, que és a partir de % kg.

ANDREVI PASTISSERS

Comencarregar =

FETS AMB
OIHIGIE
ESTIMA

2 Fesel teu encarrec

G & me

Teléfon i WhatsApp
037 145 438

Web
botiga.andrevi.com

Botiga
Sala Boadella, 8 - Castellar del Valleés

Fes I’encarrec amb un minim
de 24 h d’antelacio.

El termini pot ser superior segons el tipus
i la mida del pastis o en dates assenyalades.

3 Personalitza’l

@ Missatge de xocolata

ﬁ_ﬁ_ﬁ Espelmes

@ Foto o imatge impresa

sobre xocolata blanca

@ Altres decoracions
(consulta’ns)

4 Allergensiopcions
g Consulta els al-lérgens
de cada pastis.

Disposem d’algunes opcions
elaborades sense ingredients

VAN

amb gluten. Consulta’ns

la disponibilitat.
Els productes s’elaboren en un obrador
on es treballa amb gluten i altres
al-lérgens; no podem garantir I'abséncia
de traces.

5 Entrega

Recollida a la botiga de
Sala Boadella, 8, 0 servei a domicili
a Castellar del Valles i Sabadell.

6

Conservacio

Conserva’l a la nevera fins
al moment de servir-lo.
Segueix les indicacions
especifiques que et donem.

Segueix-nos a Instagram @andrevipastissers
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